CUMHURİYET YATILI BÖLGE ORTAOKULU
 2023-2024 EĞİTİM-ÖĞRETİM YILI 2. DÖNEM
MUHTELİF GIDA (SEBZE-MEYVE VE  KIRMIZI ET ÜRÜNLERİ  ) ALIMI TEKNİK ŞARTNAMESİ

GENEL HÜKÜMLERİ

Okul pansiyonun ihtiyacı olan Gıda Evsaf Şartnamesindeki yiyecek maddelerinin Türk Gıda Kodeksine ve Türk Standartlarına uygun olması şarttır.
1. Gıda malzemelerinin Tamamı birinci kalite olacaktır. 
2. Üretici firmaların T.C. Gıda Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı’ndan “Gıda Sicil ve Gıda Üretim” belgesi olacaktır.

3. Tüm ürünler Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği’ne ve ISO 9001’e uygun olacak, Yönetmelikte belirtilen ambalajlama, etiketleme, işaretleme bölümüne uygun olarak ambalajlanacak, etiketlenecek ve işaretlenecektir.

4. Orijinal fabrikasyon ambalajının üzerinde firmanın adresi, ticari unvanı veya varsa tescilli markası, ürünün adı, çeşidi, brüt ve net ağırlığı, üretim tarihi ve son kullanma tarihi, ilgili standardın işaret ve numarası mutlaka yazacak tenekelerde ofset baskılı, çuvallarda ise mürekkep baskı olarak belirtilmiş olacaktır.

5. Sipariş edilen Tüm Ürünler getirilmesi istenildiği Tarihte ve gün içerisinde 08.00 - 17.00 saatleri arasında Kuruluşa teslim edilecektir.

6. Ürünlerin getirildiği kasalar (geri iadeli-iadesiz) boşaldığı takdirde Kuruluşun belirttiği süre içerinde geri teslim alınacaktır. Kasaların zamanında alınmaması durumunda cezai işlemler yaptırılacaktır.

7. Malzemelerin getirildiği araç temizlik kurallarına uygun olacak, sağlığı olumsuz yönde etkileyebilecek hiçbir olumsuzluk olmayacaktır. Soğuk zincir koruması gereken mallar için soğutmalı araçlarla nakliye yapılacaktır.

8. Ambalajlar nakliye sırasında düzenli istiflenmiş olacak, kolilerde patlak olmayacak, yırtık ve ezik bulunmayacaktır.

9. Ambalajlamada kullanılan her türlü malzeme yeni, temiz, sağlam, kuru, kokusuz ve insan sağlığına zarar vermeyecek nitelikte ve gıda ürünlerini dış etkenlerden koruyacak özellikleri taşımalıdır. Özellikle, kâğıt, damga veya etiketler için kullanılan malzeme ile baskı ve etiketleme toksin olmayan mürekkep ve zamklarla yapılmalıdır. Ambalajlar ürünleri taşıma ve saklama süresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak, hava, nem ve dış etkenlerin bulaşmasını önleyecek nitelikte olan malzemelerden yapılmış olacaktır. Resmî Gazete’de yayımlanan Türk Gıda Kodeksi Gıda ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yönetmeliği’ne uygun ambalaj malzemeleri kullanılacaktır.

10. Ambalajlı ürünler net ağırlıkları üzerinden teslim alınacaktır.

11. Malzemeler, Okul Pansiyonunun ihtiyacı doğrultusunda sipariş usulü ile peyderpey okula getirilecek olup, idare tarafından belirtilen ebatlarda ve gramajlarda, sipariş sırasında belirtilen gün ve saatte kuruluşa teslim edilecektir.
12. Getirilen ürünlerin, mutfağa taşınıp, okul mutfağında bulunan depoya ve buzdolabına yerleştirilmesinden yüklenici firma sorumludur.
13. Malzemeler bakılarak, dokunularak, koklanarak, tadılarak ve pişirilerek muayene edilecektir. Tüm Ürünler Muayene Komisyonunun beğeneceği evsaf ve lezzete olacaktır. Beğenilmeyen ürünler kesinlikle alınmayacaktır. Beğenilmeyen ürünler aynı gün saat:15.00’e kadar yenileriyle değiştirilip, kuruluşa teslim edilecektir. 
14. Muayene komisyon üyelerince gerekli görülen mikrobiyolojik, toksikoloji ve kimyasal analizler ve analiz için gerekli personel, alet, cihaz ve masraflar satıcı firmaya ait olacaktır. Bu analizler sonucunda gıdanın yürürlükte olan “Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği”ne uygun olmadığının tespiti halinde doğabilecek zarar ve ziyandan yüklenici sorumlu olacaktır.

15. Muayenede kullanılan, bozulan veya bozulma eğilimi gösteren ürünler ile teknik şartları sağlamayan ürünler ya da son kullanma tarihi geçmiş veya tahmini kullanım süresi içinde geçmesi öngörülen ürünler yol ve diğer masraflar yükleniciye ait olmak üzere şartlara haiz olanlarıyla değiştirilecektir. Aynı zamanda son kullanma tarihinden önce bozulan ve numuneden farklı çıkan mallar da yapılan sözleşmeye göre değiştirilecektir.

16.  Muayene sırasında dizayn ve imalat hataları nedeniyle meydana gelebilecek kazalardan satıcı firma sorumludur.

17. Ürünlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri T.C. Gıda Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı İl Gıda Kontrol Laboratuvarı Müdürlüğünde firma tarafından yaptırılmalıdır. Laboratuar tetkikinde malzemelerin teknik şartnamede istenilen şartlarda olmaması ve taahhüt edilen numunelerin dışına çıkılması durumunda sözleşme tek taraflı olarak idarece fesh edilecek, yeni yapılan alımdan doğan fiyat farkı yükleniciye ait olacaktır. 

18. Ürünler hiçbir yabancı madde içermeyecek, eğer koruyucu maddeler kullanılmışsa, koruyucu maddeler Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliğine uygun olacaktır. 

19. Bu teknik şartnamede belirtilmeyen hususlar yönünden yürürlükte olan “Türk Gıda Kodeksi Yönetmeliği” hükümleri geçerli olacaktır.
20. Tüm ürünler, Muayene Komisyonunun beğeneceği evsaf ve lezzete olacaktır. Beğenilmeyen ve teknik şartnamede belirtilen şartları taşımayan ürünler teslim alınmayacaktır. 
1. taze, ışıktan ve 100 Cº’nin altında korunmuş olmalıdır. Orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. 
2. Paketlerin üzerinde firmanın adı, imal ve son kullanma tarihi bulunacaktır. TSE damgası aranacaktır. Türk Gıda Kodeksine ve TS standardına uygun olacaktır.
A-KIRMIZI ET (Kemikli Küçükbaş–Kemiksiz Dana Eti) :

1. Ürünler, dana etinden hazırlanmış olup but ve kol olarak alınacaktır.

2. Orta kemikli Küçükbaş Eti: Teslim edilecek küçükbaş eti (24-36 aylık, erkek) tam etli (but profili dış bükey), kabuk yağı alınmış, et rengi açık pembe veya açık kırmızı, yağ rengi açık krem, lifleri ince, sert kıvamlı, mermer görüntüsü iyi olan 20-30 kg ortalama ağırlıkta, orta kemiği alınmamış but olacaktır.

3. Kemiksiz Dana: 40-50 kg ağırlıkta kemiksiz kol (kürek kemiksiz), boyunsuz, tam etli (but profili dış bükey), kabuk yağı alınmış, et rengi açık pembe veya açık kırmızı, yağ rengi açık krem, lifleri ince, sert kıvamlı, mermer görüntüsü iyi olacaktır. Etlerin üzerindeki böbrek yağı, salkım yağı, fıtık yağı, pelvis boşluğu ve kaburga, karın boşluğu tamamıyla alınmış olacaktır. 

4. Etin yağ oranı %5 i geçmeyecektir.

5. Etler Sağlık Bakanlığınca izin verilmiş mezbahası olan yerlerde ve bu mezbahalarda veteriner hekim kontrolünde kesilmiş olacaktır.

6. Sığır ve gövde etlerinde, veteriner hekim tarafından kontrolü yapıldığını gösteren “dana etidir” damgası okunaklı (3.5cm çaplı daire) olacaktır.

7. Danaların kesim öncesi canlı muayenesi (Antemorten muayene) ve kesim sonrası muayenesi (Postmorten muayene) veteriner hekim tarafından yapılmış olup, yenilebilir damgası bulunacaktır.

8. Sağlıklı danalar kesimden 24 saat önce aç bırakılmış, tam anlamıyla istirahat ettirilmiş, kanı tam olarak akıtılmış ve iç organları (ciğer takımları, işkembe ve bağırsakları bölünmeden ve parçalanmadan) kesimi takiben azami 30-60dk. içinde derhal boşaltılmış olacaktır.

9. Hastalık ve herhangi bir nedenle ilaç alan hayvan eti olmayacaktır. Etler taze ve 24-36 aylık erkek kasaplık genç yerli dana olacaktır.

10. Kesildikten sonra en az 24 saat dinlendirilmiş olacak, rigor motrisi tamamlanmış olacaktır.

11. Etler soğuk hava zincirini devam ettirecek kapalı araçlarla(termokingli), yere temas etmeyecek şekilde tavana çengelle asılı ve maksimum sevkiyat sıcaklığı 4 C olarak nakledilecektir. Etin iç sıcaklığı 7 C’yi geçmeyecektir.

12. Etlerin kabulü, etler kesilip yüzüldükten sonra en az 24 saat dinlendirilerek soğukluğunu muhafaza edecek şekilde soğuk hava tertibatlı araçlarla kuruma ulaştırılacaktır. Et iç ısısı 4-7 C’nin arasında olacaktır.

13. Et  rengi pembe kırmızı arası, kıvamı sert, kendine has  görünüm ve kokuda, dış yüzeyi ince beyaz bir kabuk yağı ile örtülü olacaktır.

14. Dondurulmuş ve menşei itibariyle ithal et, kesinlikle kabul edilmeyecektir.

15. Etlerde, deri parçaları ve  iç organ parçaları bulunmayacaktır.

16. Gövdelerin üstü kirli, kan, pislik(dışkı, sindirim organı muhteviyatı vb), toprak, çamur ve yabancı maddelerle kirlenmiş olmayacaktır.

17. Sakatatlar, iç yağlar ve diz kapağından aşağı kısımlar et kabul edilerek alınmayacaktır.

18. Et ve yağ renginde değişme, yeşilimtırak, mavi, kahverengi, siyah renk oluşumu lekeleri, renkte matlaşma(donuklaşma) et yüzeyinde yapışkan sümüksü ifrazat oluşumu bulunmayacaktır.

19. Temiz, yeni, sağlam, kokusuz, ete ve insan sağlığına zarar vermeyecek beyaz bez ya da benzeri malzemeden yapılmış ve gövdeyi iyice saran torbalar içerisinde getirilecek ve torbanın ağzı bağlanmış olacaktır.

20. Derin ve yüzeysel kokuşma, kükürtlü ve amonyaklı kokuşma olmayacaktır.

21. Kesimler kesinlikle şokla kesim olmayacak, normal kesim olacaktır.

22. Etler kesinlikle hormonlu olmayacak.

23. İdarece gerek görüldüğü durumlarda etlerin TSE şartlarına göre numunesi alınacaktır.

24. Gerektiğinde etler bu konuda uzmanlaşmış ve akredite edilmiş bir kamu kuruluşunda masrafları yükleniciye ait olmak üzere yılda en az 2 (iki) defa tahlil ettirilecektir.

25. Etler T.S.383 ve ekleri ile Gıda Maddeleri Tüzüğü ve ekleri hükümlerinde belirtilen esaslara uygun olacaktır.

26. Yüklenici TSE helal hizmet belgesini idareye vermek zorundadır.

27. Etlerin kesim raporları ve küpe numaraları veteriner onaylı belgelerde sunulacak, etlerin geldiği aracın günlük dezenfeksiyon belgesi ayrıntılı şekilde yazılmış ve veteriner onaylı olacaktır.

28. Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı tarafından verilen veteriner sağlık raporu ve dezenfeksiyon belgesi olmalı, bu belgelerde etin kesim tarihi, teslim tarihi, yüklenici ismi ve kaşesi, ağırlığı, markası ve bu belgelerin o ete ait olduğunu gösteren et üzerindeki soğuk damga numarası yer almalıdır.

29. Mal tesliminde yükleniciyi temsil eden sorumlu kişi bulunacaktır.

30. Yukarıda belirtilmeyen şartlar için Türk Gıda Kodeksi ve ekleri hükümlerinde belirtilen esaslar dikkate alınacaktır.
1-PATLICAN:

1- Piyasada satılan iyi cins patlıcanlardan sağlam, emiz, taze, sıkı, tabii rengini almış, yeteri kadar gelişmiş olacaktır.

2-Çürük, ezik, pörsümüş, tohuma kaçmış, kartlaşmış,(yani çekirdekleri beyazlığını ve yumuşaklığını kaybetmiş, çekirdeklerinin rengi kararmış ve sertleşmiş) ham, acı, yeşil veya sararmış olmamalıdırlar.

3-Üzerinde aşırı dış nem, yabancı madde, ilaç artığı, yabancı tat ve koku bulunan patlıcanlar kabul edilmeyecektir.

4-Patlıcanlar temiz kasalar içinde teslim edilecek, alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

2-LİMON:

1-Piyasada mevsimine göre satılan sulu yatak limonlardan olacaktır

2-Yeşil, ezik, çürük, kurumuş, suyu çekilmiş, donmuş, don çalığı. çok yumuşak, küflenmiş, doğal özelliklerini kaybetmiş, kalın kabuklu olanlar alınmayacaktır.

3-Limonların en Küçüğü 100 gramdan az olmayacaktır

4-Teslimat 200–250 lık kasalarda olacaktır. 

5-Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.
3-HAVUÇ:

1- İyi cins, sıkı, yarılmamış, taze havuçlardan olacaktır.
2- Ezik, çürük, donmuş, yan kök yapmış, çatallaşmış, odunlaşmış, tohuma kaçmış, pörsümüş, parçalamış, kurt yenikli, kararmış, buruşmuş, kartlaşmış, çamurlu olmayacaktır.

3- Çamurlu olmamalı, yabancı tat ve koku ve ilaç atığı içermemelidir '

4- Yenmeyecek sap ve yapraklarından tamamen ayrılmış olacaktır.

5- Kırık havuçlar % 3 (yüzde üç) e kadar alınır. Beher ağırlığı 80–150 gr olacaktır.

(Kızartmalık havuçlar istendiğinde kalın havuçların alınmasına özen gösterilecektir)

6- Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

4-PATATES:

1- Piyasada satılan iyi cins patateslerden yeni sene ürünü sağlam, temiz, yumruları bütün yüzeyi düzgün olacaktır.

2- Patateslerin ağırlığı 70–150 gr aralığında olmalı, üzerinde kemirilme izleri çatlaklık, yeşil renk, aşırı nem ve yabancı madde ve tat, kalitesine zarar verecek dış ve iç kusurlar bulunan buruşmuş filizlenmiş çürük ve şekil bozukluğu olan patatesler kabul edilmeyecektir.

3- Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır

5-DOMATES :

1-Piyasada satılan olgun kızarmış domateslerden olacaktır. Domateslerin en küçüğü 100 gramdan az olmamalıdır.

2-Ezik, çürük, küflü veya küf kokulu, aşırı yeşil, çamurlu ıslatılmış, ekşimiş üzerinde kimyasal madde, ilaç artıkları aşırı dış nem yabancı tat ve koku bulunan domatesler kabul edilmeyecektir.

3-Domatesler temiz sağlam kasalarda en fazla iki sıra halinde dizilmiş olarak teslim edilecek,

4-Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

6-SALATALIK:

1-Salatalıklar sağlam, diri ve temiz olmalıdır.

2-Acılaşmış, çekirdekleri sertleşmiş, yeteri kadar olgun olmayan, beklemeden dolayı sararmış, üzerinde aşırı dış nem yabancı madde ve ilaç artığı, yabancı tat ve koku bulunan salatalıklar kabul edilmeyecektir.

3- Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

7-TAZE YEŞİL BİBER:

1-Piyasada satılan iyi cins biber olacaktır. Yemek menüsüne göre dolmalık veya sivri biber veya cappy biber alınacaktır.

2- Kırışmış, ezik, çürük, kızarmış, delik, gevşemiş acı, çamurlu olmamalıdır.

3-Üzerinde yabancı tat ve koku, aşırı nem, iyileşmemiş yaralar güneş yanıkları bulunan biberler kabul edilmeyecektir.

4-Dolmalık olarak istenecek biberlerin büyüklükleri birbirlerine uygun, normal ebatlarda olmalıdır.  

5- Dolmalık biberler uygun ambalajlar içinde teslim edilecek, alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.
8-KURU SOĞAN:

1-Yeni sene mahsulü, piyasadaki iyi cins kuru sağanlardan sapları kesilmiş olmalıdır.

2-Ezik, çürük, kesik, bozuk, yumuşamış, içi boşalmış, pörsümüş filizlenmiş, donmuş, çamurlu topraklı ve ıslanmış olmamalıdır. 

3-Üzerinde yabancı madde ve ilaç artığı, yabancı koku ve tat aşırı nem bulunan soğanlar kabul edilmeyecektir.

4-Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

9-MAYDANOZ:

1-Maydanozlar dış etkenlerden zarar görmemiş, taze, körpe görünüşlü, solmamış, sağlam ve temiz olmalıdırlar.

2-Demetlerde saplar 10 cm.yigecmemeli buna göre düzgün kesilmiş olmalıdır.

3-Demetlerin 1 âdetinin ağırlığı 60 gramdan az olmamalı ve içinde yabancı ot bulunmamalıdır.

4-Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

10-TAZE FASULYE:
1-Piyasada satılan iyi cins Ayşe kadın fasulye sırık fasulyeden olacak.

2-Fasulyeler taze ve körpe olacak, büküldüğü zaman kırılacaktır.

3-Taze fasulye katiyen kılçıklı olmayacaktır.

4-Üzerinde aşırı dış nem, yabancı madde – ilaç artığı yabancı tat, koku ve lekeler bulunan fasulyeler kabul edilmeyecektir.

5-Taze fasulyeler temiz ve sağlam kasalarda teslim edilecek ve alımlar net ağırlık üzerinden hesap edilecektir.

11-ELMA:

1- İyi cins elmalardan olacaktır. Elle toplanmış olmalı ve ezik olmamalıdır.

2- Elmalar ayrı cins ve kalitede olmayıp, aynı cins ve kalitede olmalıdırlar.
,

3- Elmalar sulu, cinsine göre koyu pembe kırmızı ve sarımtırak renkte olacaktır.

4- Olgunlaşmamış, yeşil, ekşi, çürük, kurtlu ve kurt yenikli küflü ve küf kokulu olmayacaktır.

5- Üzerleri kirli tozlu topraklı, çamurlu olmayacaktır.

6- Tanelerin ağırlığı 150–200 gr. olacaktır.

7 -Elmalar temiz 2 sıralı kasalar içinde teslim edilecek. 

8- Elmalar İlaç artıkları içermemelidir.

9-Kasaların alt ve üst sıralarındaki meyveler aynı büyüklükte olmalıdır. Üst sıralara büyük, alt sıralara küçük meyveler dizilmemelidir.

10- Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

12-PORTAKAL:

1- Piyasada satılan iyi cins, doğal rengini almış, kendisine has tatlılığı koku ve lezzeti olan mevsime uygun Washington, yatak veya yafa portakallardan olacaktır.

2- Yeşil, ham, ezik, ekşi, çürük, soluk, kirli, küf1ü, pörsük, yumuşamış, suyu çekilmiş kabuğu kalın ve sertleşmiş olmayacaktır.

3- Portakalların Büyüklüğü 160-200 gram olacaktır.

4- Portakallar sandık içinde teslim edilecektir.

5-Kasaların alt ve üst sıralarındaki meyveler aynı büyüklükte ve iki sıralı olmalıdır. Üst sıralara büyük alt sıralara küçük meyveler dizilmemelidir

6-Kabuk kalınlığı normal olmalı ve alımlar net kğ üzerinden yapılacaktır. 

13-KABAK:

1-Bütün, sağlam, taze, görünüşlü, kendine, özgü renkte, pörsümemiş, çekirdeklenmemiş, temiz yabancı tat ve koku almamış olmalıdırlar.

2-Üzerinde aşırı dış nem, yabancı madde ve ilaç artığı bulunmamalıdır.

3-Alımlar net ağırlık üzerinden yapılacaktır.

14-KARALAHANA:

1-Karalâhana piyasada satılan iyi cins taze, göbeğini tam sarmış olacaktır.

2-Tohuma çıkmış, kurtlanmış, yaprakları, dağılmış, çamurlu, çürük, haşere yenikli, dış yaprakları dağılmış, kararmış, açılmış, parçalanmış olan karalâhanalar kabul edilmeyecektir.

3-Ağılıklar 400- 700 gr aralığında olmalı ve net ağırlık üzerinden teslim edilmelidir.

15-MUZ : Yerli ve ithal olup çürük ezik olmayacaktır.

16-MARUL: Marullar körpe ve taze olacaktır. Yapraklarında sinek, salyangoz, kararmış, pörsümüş, sararmış, kurt yeniği olmayacaktır. Kökleri kesilmiş ve göbek kısmı kapalı olacak, ıslak ve çamurlu olmayacaktır. 

17-MAYDANOZ :Temiz, taze ve yapraklı yeşil renkte olacak, demetler piyasadaki normal büyüklükte ( 5-7 adet /1 kg ) olacaktır.

18-ROKA: Kendine özgü koyu yeşil renkte ve kendine özgü kokuda, yaprakları taze olmalı, çamurlu sararmış ve çürük olmayacaktır. Demetler halinde bağlı, çiçeklenmiş, kartlaşmamış ve normal büyüklükte olacaktır.TS 13382 ve değişikliklerine uygun 1. sınıf olacaktır. Ambalajların yapımında kullanılan her çeşit malzeme ile içine konulacak kâğıt vb. malzeme yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmalı, ürüne zarar vermemeli, bunların üzerine yazılacak yazılarda kullanılacak mürekkep ve boya ile etiketlerin yapıştırılmasında kullanılacak zamk, toksik veya diğer şekilde insan sağlığına zarar verecek yapıda olmayacaktır.

19-KARNABAHAR : Yürürlülükte olan TS 1074’te genel özelliklerde belirtilen duygusal ve fiziksel özelliklere, çeşit özelliklerine, sınıf özelliklerine, boy özelliklerine, sınıf toleranslarına ve boy toleranslarına uygun olacaktır.

20-ÜZÜM :

1- Mevsimine göre piyasada satılan iyi cins kemale ermiş, taze ve tatlı üzümlerden olacaktır.

2- Ezik, ekşi tabii renk ve hali değişmiş, çürük, küflü, buruşmuş, kurumuş, buruk lezzette, çok kalın kabuklu, tatsız ve piyasanın arı üzümlerinden olmayacaktır.

3- Üzümler salkım halinde olacaktır. Dökülmüş taneler miktarı (Küflü bozuk çürük ve ekşi olmamak şartıyla )%5’e kadar aynen kabul edilir.

4- Üzümler temiz, sağlam sandık, sepet veya küfeler içine muntazam istif edilmiş olarak teslim edilecek ve istiflerin her tarafı aynı nefasette olacaktır.

GENEL HÜKÜMLER :

1-
Emtiaların son kullanma tarihleri gelmeden bozulması veya kullanılamaz duruma gelmesi durumunda, İdarenin yükleniciye bildirim tarihinden itibaren 5 (Beş) gün içerisinde yüklenici tarafından yenisi ile değiştirilmek zorundadır. Yüklenici tarafından değiştirilmediği takdirde ihale tek taraflı feshedilecektir.

2-
Emtiaların ambarda düzenli olarak istifi yükleniciye aittir.

3-
Satın alınacak muhtelif sebzeler muhammen miktar olup, idare ihtiyacına göre günlük olarak alınacaktır. Belirtilen saatlerde herhangi bir aksaklığa ya da yemeğin gecikmesine mahal vermeden anında temin edilmeli ve teslim edilmelidir.

4-
Teslim alınacak sebzelerin TSE ve İSO-EN belgeleri olsa bile,  İdare getirilen emtianın renk, koku, tat vb. özelliklerine baktıktan sonra beğeni kazanması durumunda teslim alacaktır. Gerek görülmesi halinde İdare istediği emtianın kimyevi tahlillerini de talep edebilir. Tahlil bedeli yükleniciye ait olacaktır. 

5-
Bütün emtialar net kğ. üzerinden teslim alınacaktır.

6-
Sebzeler kg. üzerinden teslim alınacaktır.

7-
İdare ihtiyaç duyulan sebzelerin listesini yükleniciye verecek, yüklenici idare tarafından istenilen emtialardan, birinci sınıf emtiayı numune olarak 2 (İki) gün içerisinde idareye getirip, muayene ve kontrol heyetine gösterecek, muayene ve kontrol heyetinin beğenisini alan emtialar 1 (Bir) gün içerisinde idareye teslim edilecektir. Numune için getirilen emtianın beğeni kazanmaması durumunda muayene ve kontrol heyeti tarafından getirilen emtia red edilmiş sayılacak, red edilişi tutanağa geçirilecek ve söz konusu tutanak yüklenici tarafından da imza altına alınacaktır. Bir emtianın 3 (Üç) kez üst üste muayene ve kontrol heyeti tarafından red edilmesi durumunda, yükleniciye ihtar çekilmeden sözleşme tek taraflı feshedilerek, kesin teminatı hazineye irad kaydedilerek, 4735 sayılı Kamu İhale Sözleşmeleri Kanunu’nunilgili hükümleri uygulanacaktır. 

8-Mallar idarenin ihtiyacına göre pey der pey alınacaktır. İstenilen mallar aynı gün içerisinde teslim edilecektir. Müteahhit firma siparişi verilen o parti malların miktarlarında artırma veya eksiltme yapamayacaktır. Ekli ihtiyaç listesinde belirlenen malların tamamı ihale süresi içinde teslim alınacaktır. Ancak ihale süresi içinde kalmak suretiyle meydana gelebilecek mücbir sebep nedeniyle ihtiyaç listesinde belirtilen mal miktarlarında idarenin kontrolünde olmayan sebeplerden dolayı (Öğrenci mevcudunun azalması, Doğal afet,Eğitim öğretimin yapılmasına engel olacak teknik,toplumsal ve diğer durumlar.) azalma meydana geldiğinde yüklenici firma bu sebepten herhangi bir hak talep edemeyecektir. Kurum, alınacak emtiaların grup bazında %20 fazla veya %20 eksiğini almada serbesttir. Alımın tamamlanamaması durumunda ise yüklenici firma ek ücret veya malın tamamının alınmasını talep etmeyecektir. Dönem sonunda kalan malların bir sonraki dönemde kullanıp kullanılmaması idarenin inisiyatifinde olacaktır. 

9-Ödemeler, ay sonunda kurumumuza teslim edilen miktar kadar fatura kesilerek ödeme yapılacaktır. Malları teslim almadan hiçbir şekilde ödeme yapılmayacaktır.

10 – Muayene Teslim ve Kabul komisyonu tarafından onaylanmayan ürünler teslim alınmayacaktır. Tatil önlerinde elde kalan malzemeler yüklenici tarafından sorunsuz şekilde iade alınacaktır.

 SEBZE VE MEYVE ALIMI EK ŞARTNAMESİ

               Sebze ve meyve alımı idarenin belirleyeceği aralıklarla ihtiyaç dahilinde peyderpey okul pansiyonunda muayene kabul komisyonuna teslim edilecektir. Okul idaresi veya muayene kabul komisyonu tarafından uygun görülmeyen ürün yüklenici firmaya iade edilecek ve yüklenici firma iade konusunda sıkıntı çıkarmayacaktır. Ürünler pazara götürülmeyen hal çıkışlı taze ürünler olarak ilk elden teslim edilecektir. Aksi durumda pazardan arta kalan ezik, bozuk ürünler muayene kabul komisyonumuz tarafından teslim alınmayacaktır ve gerekli görüldüğünde ihale miktarının % 2 si kadar cezai işlem başlatılacaktır. Okul idaresinin bir ürünü iade etmesine engel olunmayacak ve sorunsuz şekilde iade alınacaktır.  Fiş kesimi aylık değil, her malzeme tesliminde günübirlik teslim yapılacaktır. Ödemeler okul idaresi inisiyatifinde olup 3 ayda bir yüklenicinin ihtiyaç duyması halinde gelen ürün miktarınca bütçeye göre ödeme yapılacaktır. Okul idaresi ödeme konusunda sıkıştırılmayacaktır. Dönem sonunda veya tatil önlerinde kalan  malların bir sonraki dönemde kullanıp kullanılmaması idarenin inisiyatifinde olacaktır. Okul idaresi kalan malzemelerin iadesi konusunda yetki sahibidir. Yüklenici firma zorluk çıkarmayacaktır. Gerekli gördüğü takdirde idare %10 fazla mal alımı yapabilecektir
                ÜRÜNLERİN TESLİMİ VE ÖDEME ŞEKLİ:
1- Ürünler Okul İdaresinin belirlediği günlerde istenilen miktarlarda  teslim alınacaktır.
2- Yükleniciye Teklif de belirtilen ürünlerin tesliminden en geç 4 ay  içerisinde ödemesi yapılacaktır.

3- Okulumuz pansiyonu ödeneği olmaz veya yetersiz olması durumunda yükleniciye ilk ödenek geldiğinde yapılacaktır.
 Yüklenici tarafından getirilen ürünlerin  özürlü veya şartnameye uymayanların muayene kabul komisyonu tarafından değiştirilmesi istenmesi durumunda Yüklenici yenisini temin edecektir.

4-Ürünlerin   ambalajında sızma, akma, çatlama patlama  , delinme vb. olmayacaktır.

5– Yüklenici teslim ettiği ürünleri idarenin göstereceği depolama  yerlerine taşıma ve istifleme yapacaktır. 

6-İstekliler tekliflerini, mal kalem/kalemleri için teklif birim fiyatlar üzerinden vereceklerdir. İhale sonucu, üzerine ihale yapılan istekliyle iş kalemleri için teklif edilen birim fiyatların çarpımı sonucu bulunan toplam bedel üzerinden birim fiyat sözleşme düzenlenecektir. Bu ihalede, işin tamamı için teklif verilecektir.

7-İstekliler kısmi teklif veremeyeceklerdir.
8-Kargo ile malzeme teslimi kesinlikle kabul edilmeyecektir. Malzeme teslimi bizzat Yüklenici tarafından yapılacaktır.
                                                                                                                                             İDARE
Yüklenici
Okul Müdürü
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